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Peneire a farinha com o fermento e o bicarbonato.
j Bata a manteiga na batedeira até que forme uma
pasta cremosa.

Adicione o acucar demerara e o sal. Bata novamente até
_Z. O acucar e a manteiga ficarem aerados. Acrescente o0 ovo
e bata por mais 3min.

Depois disso, adicione o confete e a farinha peneirada.
5 Bata novamente por mais 2 minutos. Retire a massa da
batedeira e em um papel filme, va colocando a massa

formando um cilindro.

Enrole prensando bem e leve para a geladeira por pelo
% menos 2hs. Isso facilitard o corte dos cookies.
Depois desse tempo, pré-aqueca o forno a 170°.
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Retire a massa da geladeira. Desembrulhe a massa e corte e 7?‘
j— em pedacos de lcm de espessura. Forre uma assadeira

com papel manteiga, disponha a massa ja cortada e
decore com mais confetes por cima e leve ao forno.

Deixe assar por 15 minutos. Retire do forno e deixe esfriar
5 em uma grade vazada para ficarem bem crocantes. Asse o
restante da massa repetindo o processo.
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