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PRINCIPAIS APLICACOES

Farinha de Trigo Tipo 1,especial para o preparo
de pizzas. Massa mais extensivel e facil S Valor energético
de trabalhar. Suporta longa fermentacao. Carbo LItos
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MOTASA

A marca da panificacgo

FARINHA DE TRIGO
Especial Para

Pizza 1t

¢ Pizza

Farinha de Trigo




