FARINHA DE TRIGO

Salgados, Confeitaria & Pdes 9.

PRINCIPAIS APLICACOES
Farinha de Trigo Tipo 1, com qualidade superior,

Porcao usualmente utilizada, por pessoa, nas
proporcoes mais comuns. (100g - aprox. | xicada)

Quantidade por porgcao

especial para o preparo de salgados, bolos,

biscoitos, paes e confeitaria em geral.

Branquinha, leve e fininha.

Valor energético 350 keal
Carboidratos 709
Aclicares totais 1,5¢
AcUcares adicionais 0g
Protefnas 129
Gorduras Totais 1,59
Gorduras Saturadas 0g
Gorduras Trans 0g
Fibra alimentar 289
Sadio 0g

Este produto é-enriquecido com4mg a 9mg de
ferro/100g e com 140pg a 220pug de“acido folico.

: w Cor Teor de Cinzas
INGREDIENTES: 280a 320 93,00 a-94,00 0,45% a 0,52%
Trigo

Descricdo da Embalagem plastiep e iP5
do produto
GTIN 7896023900419
Caodigo Interno 80947
Classificacao Fiscal 1101.00.10
Unidade de Venda 22cmx45cmxcm
Peso lig. 5kg - Peso Bruto 5,06kg
Prazo de Validade 150 dias
Paletizacao nao se aplica
Empilhamento Maximo | 10 pacotes

MOTASA

A marca da panificagdo

FARINHA DE TRIGO
Especial Para

Farinha de Trigo

Salgados,

Confeitaria & Paes




